
CÔTÉ RESTO
ENTRÉES À LA CARTE

Croustillant de fromage de chèvre**                                                    14.0
au miel, noix et salade verte (végétarien)

Saumon gravelax maison                                                                          16.0
crèmeux de chèvre citron vert, sésame Yuzu et sauce aigre douce 

Salade Landaise                                                                                         15.0
manchon de canard confit, magret fumé, graines de tournesol et salade verte

Gâteau de foie de volaille                                                                          13.0
sauce tomate maison cuisinée aux herbes

La belle tranche de foie gras maison                                                       16,0
toast grillé, chutney, salade verte 

Suggestion du moment au tableau                                                              //

PLATS À LA CARTE
Bréchets de poulet en persillade (~180gr)                                                  16,5
Pommes de terre nouvelles rôties aux herbes

Filets de rouget à l'huile d'olive ♥*                                                          18.0
beurre blanc infusé au chorizo doux, mousseline de patates douces 
légèrement relevée au piment de Bresse

Filet de porc fermier                                                                                 14.0
jus de viande aux herbes, pommes de terre nouvelles rôties aux herbes

Suprême de poulet                                                                                     16,0
sauce crémeuse aux champignons, mousseline de carottes et cumin

Tartare de bœuf charolais                                                                        15,5
coupé au couteau, assaisonné par nos soins, pommes de terre nouvelles 
rôties aux herbes et salade verte

MENU DE LA GRANGE
Entrée au choix + plat au choix + dessert au choix              30,0

PLATS CHAUD HORS MENU
Pièce du boucher (voir ardoise)                                   prix selon la sélection
beurre maître d'hôtel, pommes de terre nouvelles rôties aux herbes

Burger maison                                                                                           16,5
steack haché façon bouchère, Tomme de Savoie, pain artisanal, saucisse de 
Morteau, sauce tartare maison, pommes de terre nouvelles rôties aux herbes

Veggie Burger**                                                                                     16,5
steack végétal, Tomme de Savoie, pain artisanal, sauce tartare maison et 
pommes de terre nouvelles rôties aux herbes 

Suggestion du moment au tableau                                                              //

MENU ENFANT 
Blanc de poulet à la crème  infusé au thym                                             12,0
pommes de terre nouvelles rôties aux herbes, 
Glace au choix (1 boule)

Dos de cabillaud                                                                                         12,0
pommes de terre nouvelles rôties aux herbes, 
Glace au choix (1 boule)

GARNITURES
Salade verte                                                                                                  3,5

Pommes de terre nouvelles rôties aux herbes                                           3,5

*♥ (coup de cœur du chef) ** (végétarien)
DOCUMENT DES ALLERGÈNES SUR DEMANDE. 

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION. 
PRIX NETS EN EUROS, TAXES ET SERVICE COMPRIS. 


