ENTREES

PLATS

CROUSTILLANT DE 145 FILET DE ROUGET, 18
FROMAGE DE CHEVRE & ’ JUS DE CRUSTACES
Miel, noix et salade verte (végétarien) Mousseline de légumes, légumes

du moment roétis
;AL:D EdLAND':'SEﬁ _ 155 CARRE DEPORC 15

anchon de canard confit, magre
fumé, salade verte FERMIER, )
TERRINE DE CAMPAGNE JUS DE CUISSON FUME
13 | Pomme de terre nouvelles

MAISON réties aux herbes
Pickles, toast de pain de campagne SUPREME DE POULET 16,5
FOIE GRAS MAISON 16 REDUCTION JUS DE CARCASSE
Toast grillé, chutney, salade verte AUX CHAMPIGNONS

Pomme de terre nouvelles roties
TARTARE DE SAUMON AUX aux herbes
NOTES EXOTIQUES TARTAREDEBOEUF 16
Cremeux de chevre citron vert,
noisettes torréfiées pulvérisées et CHAROLAIS
sésame Yuzu Coupé au couteau, assaisonné

par nos soins, pommes de terre

nouvelles réties aux herbes,

salade verte

LA TABLE DU MARAICHER 15,5

ET SON JUS VEGETAL &

Selon le marché

j MENU DE LA GRANGE \ /
30€
Croustillant de fromage de chevre
ou
Salade landaise
ou

Terrine de campagne maison

Plat a la carte

Dessert a la carte

N

COTE GRILL

ENTRECOTE GRILLEE ~ PRixsELON
LA SELECTION

Beurre parfumé a ’'os a

moelle, pommes de terre

nouvelles roties aux herbes

BURGER MAISON 17

Stealc haché facon bouchere,
Tomme de Savoie, pain
artisanal, saucisse de Morteau,
sauce maison, pommes de terre
nouvelles réties aux herbes

VEGGIE BURGER & 16,5

Stealk végétal, Tomme de Savoie,
pain artisanal, sauce maison,
pommes de terre nouvelles roties
aux herbes

Supplément garniture 3,5

4 A\

& Végétarien

Tartare de saumon aux notes exotiques

S

MENUDU LAC
34€

ou
Foie gras maison

Plat a la carte

Dessert a la carte

p

MENU  BLANC DE POULETA LA FILET DE POISSON DU BOISSON
CREME INFUSEEAUTHYM QU MOMENT Sirop & Peau
ENFANT
Pommes de terre nouvelles Pommes de terre nouvelles DESSERT
12€  roties aux herbes réties aux herbes Glace au choix

Document des allergenes sur demande. Labus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. Prix nets en euros, taxes et service compris.
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